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Catering fur alle Festlichkeiten

Unser Katalog von 2 bis 20 Personen

Sie feiem, wir liefem.

partykoch@peitler.de
+49 (0) 6821 - 290 07 72
www.peitler.de



Wir setzen zusammen mit unserem Team auf Frische, Qualitat und Geschmack.
Und weil das Auge bekanntlich mit isst, ist alles zudem noch perfekt angerichtet.

Sie, liebe Kundinnen und Kunden kénnen sich aus unserem umfangreichen Katalog Ihr Meni anhand einzelner
Bausteine auch selbstzusammenstellen. Auf Wunsch kénnen Sie sich Geschirr, Tische, Stiihle,
diverses Dekorationsmaterial und Service Personal mieten.

Damit empfiehlt sich Party Koch Peitler fiir alle Feiern und Festlichkeiten.

Lassen Sie sich inspirieren von unserem Katalog.
Viel Freude beim Aussuchen.

Bei Fragen erreichen Sie uns unter: 06821 / 2900772.

Sie finden uns auch im Internet auf unserer
Homepage ,,www.peitler.de”.

Auch dort kdnnen Sie sich lhr individuelles
Menil zusammenstellen.

ab 5 Personen
ab 10 Personen
ab 2 Personen
Vorspeiseteller
Frahstlck

Fingerfood

MENU 70 - 80




MENU 50 13,90 € p.P

e Zigeunerbraten mit Zwiebeln,

. frischen gegrillten Champignons

¢ Paprika Hahnchenbrustfilet

. mit saftiger Hackfleisch-Paprikafiillung

* Kartoffelgratin

e Butterspatzle

e Salatteller mit verschiedenen Rohkostsalaten
e Solden

| e knackiges blanchiertes Gemiise mit Sauce
Hollandaise und einer pikanten Gewirz-Note
(Blumenkohl, Erbsen u. Mdhren,
Sommergemiise, Prinzessbohnen)

MENU 51 11,90 € p.P

e Brasilianischer Rahmbraten mit einer
Rostzwiebel-Kasekruste

e Hackbraten pikant mit frischer Paprika und
gerosteten Zwiebeln

* Kartoffelgratin

* Butterspatzle

e Salatteller mit verschiedenen Rohkostsalaten

* SoRen

* knackiges blanchiertes Gemise mit Sauce
Hollandaise und einer pikanten Gewdrz-Note
(Blumenkohl, Erbsen u. Mdhren,
Sommergemise, Prinzessbohnen)

ab 5 Personen

ab 5 Personen

MENU 52 16,50 € p.P

e Schweinefilet mit frischen gegrillten
Champignons und Paprika
e Hihnchenbrustfilet mit saftiger

Hackfleisch-Paprikafiillung
e Kartoffelgratin

e Butterspatzle

e Salatteller mit verschiedenen Rohkostsalaten

e Sol3en

e knackiges blanchiertes Gemuse mit Sauce
Hollandaise und einer pikanten Gewdirz-Note
(Blumenkohl, Erbsen u. Mdhren,
Sommergemise, Prinzessbohnen)




MENU 53 15,50 € p.P

e Burgunder Schmorbraten nach Omas
alter Rezeptur

e Hahnchenbrustfilet mit saftiger Hackfleisch-
Paprikafiillung

* Kartoffelgratin

e Butterspatzle

e Salatteller mit verschiedenen Rohkostsalaten

e Solden

* knackiges blanchiertes Gemuse mit Sauce
Hollandaise und einer pikanten Gewirz-Note
(Blumenkohl, Erbsen u. Mdhren,
Sommergemiise, Prinzessbohnen)

MENU 54 12,90 € p.P

e Ziiricher Geschnetzeltes in einer Kase-Sahne-
SoRe mit frischen Champignons

e Hihnchenbrustfilet mit saftiger
Hackfleisch-Paprikafiillung

» Kartoffelgratin

e Butterspatzle

e Salatteller mit verschiedenen Rohkostsalaten

* SoRen

* knackiges blanchiertes Gemuse mit Sauce
Hollandaise und einer pikanten Gewdirz-Note
(Blumenkohl, Erbsen u. Mdhren,
Sommergemise, Prinzessbohnen)

ab 5 Personen

ab 5 Personen

ab 5 Personen

e Brasilianischer Rahmbraten mit einer
Rostzwiebel-Kasekruste

e Hihnchenbrustfilet mit saftiger Hackfleisch-

Paprikafiillung
e Kartoffelgratin

e Butterspatzle

e Salatteller mit verschiedenen Rohkostsalaten

e Sol3en

e knackiges blanchiertes Gemiuise mit Sauce
Hollandaise und einer pikanten Gewdirz-Note
(Blumenkohl, Erbsen u. Mdhren,
Sommergemise, Prinzessbohnen)




ab 5 Personen

MENU 55 13,50 € p.P

e Cordon Bleu mit Schinken und Kase gefiillt

e Jagerschnitzel mit frischen gegrillten
Champignons und Rostzwiebeln

e Zigeunerschnitzel mit frischen Zwiebeln
und Paprika

e Kartoffelgratin

e Butterspatzle

| e olRen

e Salatteller mit verschiedenen Rohkostsalaten

e knackiges blanchiertes Gemuse mit Sauce
Hollandaise und einer pikanten Gewirz-Note
(Blumenkohl, Erbsen u. Mdhren,
Sommergemiise, Prinzessbohnen)

Schnitzelbuffet aus Putenfleisch 15,50€
Vegetarisches Schnitzelbuffet 15,50€

Schnitzelbuffet aus Kalbfleisch 18,50€

MEND 63 13,90 € p.P ab 5 Personen

e Grillschinken

e Leberknodel

e Miinchner WeilBwurst
e Sauerkraut

* Plree

* Sol3en

e Salatteller mit verschiedenen Rohkostsalaten
* knackiges blanchiertes Gemiise mit Sauce
Hollandaise und einer pikanten Gewlrz-Note

(Blumenkohl, Erbsen u. Mdhren,
Sommergemiise, Prinzessbohnen)

e optional: Brezel 1,50 € pro Stlick




ab 5 Personen

MENU 57 13,50 € p.P

e Parmesanschnitzel di Grana Padano

e Lasagne klassisch

e gefiillte Champignons mit einer Frischkase-
Rostzwiebelfiillung

e Spaghetti

e Salatteller mit verschiedenen Rohkostsalaten

* SoRen

* knackiges blanchiertes Gemiise mit Sauce
Hollandaise und einer pikanten Gewlrz-Note
(Blumenkohl, Erbsen u. Mohren,
Sommergemiise, Prinzessbohnen)

ab 5 Personen

e Kalbsfilet rosa gegart mit frischen Pfifferlingen

e Schweinefilet mit frischen
gegrillten Champignons

* Kartoffelgratin

e Butterspatzle

e Salatteller mit verschiedenen Rohkostsalaten

* Sol3en

e knackiges blanchiertes Gemuise mit Sauce
Hollandaise und einer pikanten Gewirz-Note
(Blumenkohl, Erbsen u. Mdhren,
Sommergemise, Prinzessbohnen)

ab 5 Personen

¢ Rinderfilet rosa gegart mit
frischen Pfifferlingen und Champignons

* Kartoffelgratin

e Butterspatzle

e Salatteller mit verschiedenen Rohkostsalaten

e Sol3en

e knackiges blanchiertes Gemuse mit Sauce
Hollandaise und einer pikanten Gewdirz-Note
(Blumenkohl, Erbsen u. Mdhren,
Sommergemise, Prinzessbohnen)




Komplettmenii 60 19,90 € p.P

Vorspeise

* Tomaten-Mozzarellascheiben mit
Krauter-Balsamico Dressing

e Tiroler Karreeschinken auf Honigmelone
mit Parmesan

Hauptspeise

e Hihnchenbrustfilet mit einer saftigen

. Hackfleisch-Paprikafiillung

e Schweinefilet mit frischen gegrillten
. Champignons und Paprika

Wahlweise durch ein vegetarisches Gericht
austauschbar

* Kartoffelgratin

e Butterspatzle

e Solden

e Salatteller mit verschiedenen Rohkostsalaten

e knackiges blanchiertes Gemuse mit Sauce
Hollandaise und einer pikanten Gewirz-Note
(Blumenkohl, Erbsen u. Mdhren,
Sommergemiise, Prinzessbohnen)

Dessert

* Mousse au Chocolat garniert mit
Schokoladenblitenstreuseln

ab 5 Personen

Vorspeise y i

e Tomaten-Mozzarellascheiben mit
Krauter-Balsamico Dressing

e Tiroler Karreeschinken auf Honigmelone
mit Parmesan

Hauptspeise

e Hihnchenbrustfilet mit einer saftigen

. Hackfleisch-Paprikafiillung

e gefiillte Champignons mit einer
Frischkdse Rostzwiebelfiillung

e Lasagne klassisch

e Spaghetti

e Solden

e Salatteller mit verschiedenen Rohkostsalaten

 knackiges blanchiertes Gemise mit Sauce
Hollandaise und einer pikanten Gewdrz-Note
(Blumenkohl, Erbsen u. Mohren,
Sommergemiise, Prinzessbohnen)

ab 5 Personen

Dessert

* Mousse au Chocolat garniert mit
Schokoladenbliitenstreuseln




ab 5 Personen

Komplettmenii 62 20,50 € p.P

Vorspeise

4 verschiedene exklusive Fingerfood pro Person:
Bunt gemischt von uns zusammengestellt, z.B.:

e Kartoffelplatzchen mit Lachsrose

e Wraps mit Rucola-Thunfisch-Frischkasefillung
e Roggenvollkorntaler mit Téte de Moine

e Blatterteigschnecken

Hauptgang

¢ Pangasiusfilet auf Blattspinat garniert mit Dill
und Mandelsplittern

e Hahnchenbrustfilet liberbacken mit Tomaten
und Mozzarella

Wahlweise durch ein vegetarisches Gericht
austauschbar.

* Kartoffelgratin

e Butterspatzle

e Solden

e Salatteller mit verschiedenen Rohkostsalaten

e knackiges blanchiertes Gemuse mit Sauce
Hollandaise und einer pikanten Gewirz-Note
(Blumenkohl, Erbsen u. Mdhren,
Sommergemiise, Prinzessbohnen)

Dessert
* Mousse au Chocolat garniert mit

™ | Schokoladenblitenstreuseln



MENU 78 Veganes Buffet 14,90 € p.P

e \egane Schnitzel mit frischen gegrillten
Champignons und frischer Paprika

¢ Vegane gefiillte Champignons mit einer
Frischkase-Rostzwiebelfiillung

e Vegane gefiillte Paprika mit einer
Reis-Frischkase-Rostzwiebelfiillung

e Gemdusereis

e Ofenkartoffel gegrillt mit frischen Zwiebeln

e Bohnensalat / Mixsalat

e Sollen

e knackiges blanchiertes Gemuise mit Sauce
Hollandaise und einer pikanten Gewlirz-Note
(Blumenkohl, Erbsen u. Méhren, Sommergemidise,
Prinzessbohnen)

MENU 77 15,50 € p.P

e Hihnchenbrustfilet mit einer saftigen
Hackfleisch-Paprikafiillung (rein Gefliigel)

e Hihnchenbrustfilet mit Tomaten-Mozzarella
liberbacken

e Ziiricher Geschnetzeltes mit frischen
Champignons und Paprika

* Kartoffelgratin

e Butterspatzle

e Salatteller mit verschiedenen Rohkostsalaten

* Sol3en

* knackiges blanchiertes Gemuise mit Sauce
Hollandaise und einer pikanten Gewirz-Note
(Blumenkohl, Erbsen u. Mdhren,
Sommergemise, Prinzessbohnen)

ab 10 Personen

ab 10 Personen

MENU 70 16,50 € p.P

e Schweinefilet mit frischen gegrillten
Champignons und Paprika

e Hihnchenbrustfilet mit einer saftigen
Hackfleisch-Paprikafiillung

¢ Rinderrouladen hausgemacht mit
pikanter Fiillung

e Kartoffelgratin

* Butterspatzle

e Salatteller mit verschiedenen Rohkostsalaten

e SoRen

 knackiges blanchiertes Gemiise mit Sauce
Hollandaise und einer pikanten Gewirz-Note
(Blumenkohl, Erbsen u. Mohren,
Sommergemise, Prinzessbohnen)

ab 10 Personen




MENU 71 15,50 € p.P

e Burgunder Schmorbraten nach Omas
alter Rezeptur

e Hahnchenbrustfilet mit einer saftigen
Hackfleisch-Paprikafiillung

¢ Schnitzel garniert mit frischen gegrillten
Champignons und Rostzwiebeln

e Kartoffelgratin

* Butterspatzle

e Salatteller mit verschiedenen Rohkostsalaten

* SoRen

 knackiges blanchiertes Gemise mit Sauce
Hollandaise und einer pikanten Gewlrz-Note
(Blumenkohl, Erbsen u. Mohren,
Sommergemiise, Prinzessbohnen)

MENU 72 13,90 € p.P

e Ziiricher Geschnetzeltes in einer
Kase-Sahne-SoRe mit frischen Champignons

e Brasilianischer Rahmbraten mit einer
Roéstzwiebel-Kasekruste

¢ Schnitzel garniert mit frischen gegrillten
Champignons und frischen Paprika

* Kartoffelgratin

e Butterspatzle

e Salatteller mit verschiedenen Rohkostsalaten

* Sol3en

* knackiges blanchiertes Gemuise mit Sauce
Hollandaise und einer pikanten Gewirz-Note
(Blumenkohl, Erbsen u. Mdhren,
Sommergemise, Prinzessbohnen)

Ab 10 Personen

ab 10 Personen

ab 10 Personen

MENU 74 24,50 € p.P

¢ Schweineschnitzel mit frischen gegrillten
Champignons und Paprika

¢ Rinderfilet rosa gegart mit frischen Pfifferlingen

¢ Rinderrouladen hausgemacht mit
pikanter Fiillung

e Kartoffelgratin

e Butterspatzle

e Salatteller mit verschiedenen Rohkostsalaten

e Sol3en

e knackiges blanchiertes Gemuse mit Sauce
Hollandaise und einer pikanten Gewirz-Note

(Blumenkohl, Erbsen u. Mdhren,
Sommergemdse, Prinzessbohnen)



ab 10 Personen

Menii 73 13,50 € p.P

e Cordon Bleu mit Schinken und Kase gefiillt

e Jagerschnitzel mit frischen gegrillten
Champignons und Rostzwiebeln

e Zigeunerschnitzel mit frischen Zwiebeln
und Paprika

e Kartoffelgratin

e Butterspatzle

e Solden

e Salatteller mit verschiedenen Rohkostsalaten

e knackiges blanchiertes Gemuse mit Sauce
Hollandaise und einer pikanten Gewirz-Note
(Blumenkohl, Erbsen u. Mdhren,
Sommergemiise, Prinzessbohnen)

Schnitzelbuffet aus Putenfleisch 15,50 €
Schnitzelbuffet aus Kalbfleisch 18,50 €

Vegetarisches / Veganes Schnitzelbuffet 15,50 €

Menii 75 13,50 € p.P ab 10 Personen

e Parmesanschnitzel di Grana Padano
e Lasagne klassisch

e gefiillte Champignons mit einer Frischkase-

Rostzwiebelfiillung
e Spaghetti
e Tagliatelle

e Salatteller mit verschiedenen Rohkostsalaten

e Sol3en

* knackiges blanchiertes Gemise mit Sauce
Hollandaise und einer pikanten Gewdrz-Note

(Blumenkohl, Erbsen u. Mdhren,
Sommergemiise, Prinzessbohnen)




Menu 76 12,50 € p.P

e Ziricher Geschnetzeltes in einer Kdse-Sahne-
SoB3e mit frischen Champignons

e SpieRbraten nach saarldandischer Art

e Hackbraten pikant mit frischer Paprika und
gerosteten Zwiebeln

e Kartoffelgratin

e Butterspatzle

e Solden

e Salatteller mit verschiedenen Rohkostsalaten

* knackiges blanchiertes Gemuse mit Sauce
Hollandaise und einer pikanten Gewirz-Note
(Blumenkohl, Erbsen u. Mdhren,
Sommergemiise, Prinzessbohnen)

ab 10 Personen

Wahlweise durch ein vegetarisches Gericht
austauschbar.

ab 10 Personen

e SpielRbraten nach saarldandischer Art

e Leberknodel nach Omas alter Rezeptur

e Gefillte mit einer Kalbsleber-
Hackfleisch-Lauchfiillung

e Sauerkraut

e Kartoffelpliree

e Solden

e Salatteller mit verschiedenen Rohkostsalaten

* knackiges blanchiertes Gemise mit Sauce
Hollandaise und einer pikanten Gewdlrz-Note
(Blumenkohl, Erbsen u. Mohren,
Sommergemiuse, Prinzessbohnen)




MENU 30 17,50 € p.P

« Kalbsgeschnetzeltes ROSE, rosa
gegart mit Pfifferlingen und frischen Champignons
* Kartoffelgratin
e Salatteller mit verschiedenen Rohkostsalaten
* SoRen
* knackiges blanchiertes Gemiise mit Sauce
Hollandaise und einer pikanten Gewlirz-Note
(Blumenkohl, Erbsen u. Mohren,
Sommergemiise, Prinzessbohnen)

MENU 31 18,50 € p.P

e Kalbschnitzel (Wiener Schnitzel) garniert mit
Paprika und frischen Champignons

e Kartoffelgratin

e Salatteller mit verschiedenen Rohkostsalaten

* Sol3en

* knackiges blanchiertes Gemuise mit Sauce
Hollandaise und einer pikanten Gewirz-Note
(Blumenkohl, Erbsen u. Mdhren,
Sommergemise, Prinzessbohnen)

ab 2 Personen

MENU 32 27,90 € p.P

e Kalbsfilet ROSE, rosa gegart mit Pfifferlingen
und frischen Champignons
e Kartoffelgratin

e Salatteller mit verschiedenen Rohkostsalaten

= °SoRen

* knackiges blanchiertes Gemuse mit Sauce
Hollandaise und einer pikanten Gewlrz-Note
(Blumenkohl, Erbsen u. Mdhren,
Sommergemiuse, Prinzessbohnen)

ab 2 Personen

-




ab 2 Personen

Vorspeise

4 verschiedene exklusive Fingerfood pro Person:
Bunt gemischt von uns zusammengestellt, z.B.:

e Kartoffelplatzchen mit Lachsrose

& ¢ Wraps mit Rucola-Thunfisch-Frischkasefiillung
e Roggenvollkorntaler mit Téte de Moine

e Blatterteigschnecken

Hauptspeise

e Kalbsfilet ROSE, rosa gegart mit
Pfifferlingen und frischen Champignons

e Kartoffelgratin oder Butterspatzle

* SoRen

» Salatteller mit verschiedenen Rohkostsalaten

* knackiges blanchiertes Gemuse mit Sauce
Hollandaise und einer pikanten Gewlrz-Note
(Blumenkohl, Erbsen u. Mohren,
Sommergemiise, Prinzessbohnen)

Dessert

* Mousse au Chocolat garniert mit
Schokoladenbliitenstreuseln

MEND 34 27,90 € p.P ab 2 Personen

Vorspeise

4 verschiedene exklusive Fingerfood pro Person:
Bunt gemischt von uns zusammengestellt, z.B.:

e Kartoffelplatzchen mit Lachsrose

* Wraps mit Rucola-Thunfisch-Frischkasefillung
* Roggenvollkorntaler mit Téte de Moine

e Blatterteigschnecken

Hauptspeise

e Schweinefiletmedaillons gegart mit
frischen Champignons

e Kartoffelgratin oder Butterspatzle

* SoRen

» Salatteller mit verschiedenen Rohkostsalaten

* knackiges blanchiertes Gemuse mit Sauce
Hollandaise und einer pikanten Gewlrz-Note
(Blumenkohl, Erbsen u. Mohren,
Sommergemiise, Prinzessbohnen)

Dessert

* Mousse au Chocolat garniert mit
Schokoladenbliitenstreuseln




ab 2 Personen

Vorspeise: Pro Person 1 Vorspeiseteller

e Tiroler Karreeschinken auf Honigmelone
mit Parmesan

e Tomaten-Mozzarella mit Krauter-
Balsamico Dressing

e Schinkenrdllchen mit Spargel

Hauptspeise wahlweise:

¢ Rinderrouladen hausgemacht mit pikanter
Fiillung oder

e Burgunder Schmorbraten nach Omas
alter Rezeptur

e Kartoffelgratin oder Butterspatzle

e Solden

e Salatteller mit verschiedenen Rohkostsalaten

* knackiges blanchiertes Gemuse mit Sauce
Hollandaise und einer pikanten Gewirz-Note
(Blumenkohl, Erbsen u. Mdhren,
Sommergemiise, Prinzessbohnen)

Dessert

* Mousse au Chocolat garniert mit
Schokoladenbliitenstreuseln

MEND 37 21,90 € p.P ab 2 Personen

Vorspeise: Pro Person 1 Vorspeiseteller

e Tiroler Karreeschinken auf Honigmelone
mit Parmesan

e Tomaten-Mozzarella mit Krauter-
Balsamico Dressing

e Schinkenrdéllchen mit Spargel

Hauptgang wahlweise:

e Cordon Bleu mit Schinken und Kase gefiillt

oder

e Hihnchenbrustfilet iiberbacken mit
Tomaten und Mozzarella

e Kartoffelgratin oder Butterspatzle

e Solden

e Salatteller mit verschiedenen Rohkostsalaten

 knackiges blanchiertes Gemiise mit Sauce
Hollandaise und einer pikanten Gewdrz-Note
(Blumenkohl, Erbsen u. Mohren,
Sommergemise, Prinzessbohnen)

Dessert

* Mousse au Chocolat garniert mit
Schokoladenbliitenstreuseln




MENU 38 31,90 € p.P

Vorspeise

4 verschiedene exklusive Fingerfood pro Person:
Bunt gemischt von uns zusammengestellt, z.B.:

e Kartoffelplatzchen mit Lachsrose

* Wraps mit Rucola-Thunfisch-Frischkasefiillung
* Roggenvollkorntaler mit Téte de Moine

e Blatterteigschnecken

ab 2 Personen

Hauptspeise

e Kalbsfilet ROSE, rosa gegart mit
Pfifferlingen und frischen Champignons

e Kartoffelgratin oder Butterspatzle

* SoRen

e Salatteller mit verschiedenen Rohkostsalaten

* knackiges blanchiertes Gemiise mit Sauce
Hollandaise und einer pikanten Gewlrz-Note
(Blumenkohl, Erbsen u. Mohren,
Sommergemiise, Prinzessbohnen)

Dessert

* Mousse au Chocolat garniert mit
Schokoladenbliitenstreuseln

MENU 40 27,90 € p.P

Vorspeise

4 verschiedene exklusive Fingerfood pro Person
Bunt gemischt von uns zusammengestellt, z.B.:

e Kartoffelplatzchen mit Lachsrose

* Wraps mit Rucola-Thunfisch-Frischkasefillung
* Roggenvollkorntaler mit Téte de Moine

e Blatterteigschnecken

Hauptspeise

e Kalbsgeschnetzeltes ROSE vom Kalbsfilet, mit
Pfifferlingen und frischen Champignons

e Kartoffelgratin oder Butterspatzle

e Saucen

e Salatteller mit verschiedenen Rohkostsalaten

* knackiges blanchiertes Gemiise mit Sauce
Hollandaise und einer pikanten Gewlrz-Note
(Blumenkohl, Erbsen u. Mohren,
Sommergemiise, Prinzessbohnen)

Dessert

* Mousse au Chocolat garniert mit
Schokoladenbliitenstreuseln




Fingerfood 5 Teile p.P. 9,00 € pro Teller

e Kartoffelplatzchen mit Lachsrose

e Mozzarellakugeln mit Cocktailtomate und
pikanter Arabicawiirzung

e Wraps gefillt mit Rucola-Thunfisch-
Frischkasefullung

e Kasewdurfel mit Weintraube

e Roggenvollkorntaler mit Antipasti-Fetacreme
und Téte de Moine

Vorspeisevariationen

Fingerfood 9 Teile p.P. 15,50 € pro Teller VorSpeiseva riationen

e Kartoffelplatzchen mit Lachsrose

e Mozzarellakugeln mit Cocktailtomate und
pikanter Arabicawiirzung

e Wraps gefillt mit Rucola-Thunfisch-
Frischkasefullung

e Kasewdrfel mit Weintraube

e Roggenvollkorntaler mit Antipasti-Fetacreme
und Téte de Moine

e Blatterteigtaschen mit einer Frischkasefillung

e Wiener im Schlafrock

e Westfalische Mettwurst mit gefllten, griinen
Peperonistlicken

e Raucherwiener mit gefillter Kirschpaprika

Vorspeisevariationen

Fingerfood 12 Teile p.P. 19,50 € pro Teller

e Kartoffelplatzchen mit Lachsrose

* Mozzarellakugeln mit Cocktailtomate und
pikanter Arabicawlirzung

e Wraps geflillt mit Rucola- Thunfisch-
Frischkasefullung

e Kasewdrfel mit Weintraube

* Roggenvollkorntaler

e Antipasti-Fetacreme mit Gurkenscheibe und
Cocktailtomate

e Blatterteigtaschen mit einer Frischkasefillung

e Wiener im Schlafrock

» Westdlische Mettwurst mit gefillten, grinen
Peperonistlicken

e Raucherwiener mit gefullter Kirschpaprika

* Roggenvollkorntaler mit Téte de Moine

* Garnele im Kartoffelnest

e Schnitzelspie3 mit Ananas




Vorspeisevariationen

Vorspeiseteller

.
‘

8,90 € pro Teller

e Tiroler Karreeschinken auf Honigmelone
e Schinkenrdéllchen mit Spargel

e Tomaten-Mozzarella Scheiben mit Krauter
Balsamico

Vorspeisevariationer

e Tiroler Karreeschinken auf Honigmelone
e Schinkenrdéllchen mit Spargel

e Tomaten-Mozzarella Scheiben mit
Krauter-Balsamico

e geflillte Antipasti
e Weintrauben, Eier, Frischkase, Oliven

Vorspeisevariationen

e Tiroler Karreeschinken auf Honigmelone

e Schinkenrdéllchen mit Spargel

e Tomaten-Mozzarella Scheiben mit
Krauter-Balsamico

* geflillte Antipasti

e Lachs und Forelle

e Eier

* Frischkase

e Oliven

Vorspeiseteller

12,00 € pro Teller

* Tiroler Karreeschinken auf Honigmelone
e Schinkenrdéllchen mit Spargel 2 Stiick

e Tomaten-Mozzarella Scheiben mit
Krauter-Balsamico

e geflllte Antipasti
e Weintrauben, Eier, Frischkase, Oliven
e Edelsalami

| ‘ f' _ el :
Vorspeisevariationen




Vorspeisevariationen

11,90 € pro Teller

e Raucherlachs Gber Buchenholz gerdauchert
e Forellenfiletes gerauchert
e Garnelen im Kartoffelnest

VOFSpelsevarlamnen

» Kase-Weintraubenspield
e Aufschnittkase

e Tomaten-Mozzarella Scheiben mit Krauter

Balsamico
e geflillte Antipasti
e Paprika-Chili-Rolle
e Krauterrolle
* Ananas-Mandel-Rolle
e Frischkase

Dessert

Nachspeise im Glas 1,60 € pro Glas

* Mousse au Chocolat blanc mit roter Gritze

* Mousse au Chocolat garniert mit
Schokoladenbliitenstreuseln

e Tiramisu mit eingelegten Amarettini & Cremovo

* Mousse vegan (ab 10 Personen, 2,00 €)

e Hausgemachte Mini Kaffeestlickchen (0,95 €)

LY
I
Vorspeisevariationen

e Wurstaufschnitt

e Salami

e Kase

e Schinken mit Melone
e Spargelrollchen

e Tomaten-Mozzarella
e Antipasti

* Mini Frikadellen

e Eier

e Weintrauben

* Frischkase

e Butter

e 3 Brotchen




Friihstiick / Abendbr ot

Kalt

e Lachs

e Forelle

* Garnele im Blatterteig
e Fingerfood

e Wurstaufschnitt

e Kase

* Schinken mit Melone
e Spargelroéllchen

e Tomaten-Mozzarella
e Antipasti

e Mini Frikadellen

* Honig

e Marmelade

e Musli

* Quark

e Butter

e 3 Brotchen

¢ 1 Croissant

Lieferung von 9:30 - 10:00 Uhr taglich moglich

Warm

e Hahnchenbrustfilet mit Tomaten-Mozzarella
oder

e Rinderrouladen hausgemacht mit pikanter
Fillung

» Kartoffelgratin

e Butterspatzle

e Gemuse

In Mikrowellen geeigneten Schalen

Bestellbar ab 2 Personen




SCHLEMMER FRUHSTUCK 15,90 € p.P.

e Lachs
e Forelle

e Garnele im Blatterteig
e Fingerfood

e Wurstaufschnitt

e Kase

e Schinken mit Melone
e Spargelrollchen

e Tomaten Mozzarella

e Antipasti

* Mini Frikadellen

e Honig

* Marmelade

o Musli

e Quark

e Butter

e 3 Brotchen

e 1 Croissant

emit Riihrei pro Person 2,50 €

In Mikrowellen geeigneten Schalen

Lieferung von 9:30 - 10:00 Uhr taglich moglich




Do ok
- peitler

Tel: 068212900772 www.peitler.de

10 Teile Fingerfood bunt gemischt von uns zusammengestellt
14,90 € pro Person
Wir empfehlen:
eEmpfang 3-4 Teile

*Besprechung 4-6 Teile
eTagung 8-10 Teile
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GESCHIRRSERVICE (Reinigung inklusive)

e Vorspeiseteller rund 0,50 €
* Vorspeiseteller eckig 0,80 €
e Teller rund (inklusive Besteck) 1,50 €
e Teller eckig (inklusive Besteck) 2,00 €

e Kaffeegeschirr (inklusive Besteck) 2,20 €
e Espresso-Gedeck (inklusive Besteck) 1,20 €
* Vorlegebesteck bis 30 Personen 10,00 €
* Vorlegebesteck tiber 30 Personen 15,00 €

REINIGUNG VON CHAFINGS

e mit Hauptspeise 0,70 €
* mit Vorspeise 0,80 €
* mit Vorspeise und Dessert 0,90 €

MOBILIAR

e Stehtisch 10,00 €
e Stehtisch mit Hussen 20,00 €
* Bankettisch rechteckig 180*80 15,00 €
e Bankettpolsterstuhl 7,00 €
e Bierzeltgarnitur 15,00 €

e Kaffeemaschine 40 Tassen ink. Kaffee 30,00 €

e Zapfanlage mit Kohlenséureflasche ~ 50,00 €
e Kaffeevollautomat 80,00 €

* mobile Theke auf Anfrage
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' PRODUKTIONSSTATTE IN SPIESEN-ELVERSBERG

VO SAARBRICKEN VIO HEIMITZ — WION NEUNKIRCHEN

Meunkircher

So erreichen Sie uns
Neunkircher Stralle 113
66583 Spiesen-Elversberg

partykoch@peitler.de
+49 (0) 6821 - 29007 72
www.peitler.de



